
宮嶋 勲 Isao MIYAJIMA

1959年京都生まれ。東京大学経済学部卒。
83～ 89年、ローマの新聞社に勤務。現在、
日本とイタリアで、ワインと食について執
筆活動を行っている。『イタリア ワイン ラ
ンキング』『イタリアワイン』（ワイン王国）
の監修と翻訳を手掛ける。近著に『最後は
なぜかうまくいくイタリア人』（日本経済新
聞出版社）。13年に「グランディ・クリュ・
ディタリア最優秀外国人ジャーナリスト
賞」を受賞

問い合わせ先：㈱フードライナー　TEL.078-858-2043

Lis Neris Gris

2018

2017

2015

2013

2008

一
線
を
画
し
た
高
貴
な

ピ
ノ
・
グ
リ
ー
ジ
ョ

　

世
界
的
に
大
成
功
を
収
め
て
い
る
北
イ
タ

リ
ア
の
ピ
ノ
・
グ
リ
ー
ジ
ョ
だ
が
︑
そ
の
ほ
と
ん
ど

は
フ
レ
ッ
シ
ュ
＆
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な
ワ
イ
ン
で
︑
心

地
い
い
が
シ
ン
プ
ル
な
も
の
が
多
い
︒
そ
の
よ
う
な

お
手
ご
ろ
な
デ
イ
リ
ー
ワ
イ
ン
と
し
て
の
ピ
ノ
・

グ
リ
ー
ジ
ョ
と
は
一
線
を
画
し
た
︑
複
雑
か
つ
魅

惑
的
な
個
性
を
持
ち
︑
フ
リ
ウ
リ
の
偉
大
な

可
能
性
を
世
界
に
知
ら
し
め
た
の
が
「
リ
ス
・

ネ
リ
ス
」
の
『
グ
リ
ス
』
だ
︒

　

そ
の
香
り
は
と
て
も
魅
力
的
で
︑
熟
れ
た
洋

梨
︑黄
桃
︑
ラ
イ
チ
の
濃
厚
な
ア
ロ
マ
に
ハ
ー
ブ︵
ミ

ン
ト
︑
サ
ル
ヴ
ィ
ア
︑
ロ
ー
ズ
マ
リ
ー
な
ど
︶
が
さ

わ
や
か
さ
を
与
え
︑
う
っ
と
り
と
す
る
よ
う
な
調

和
を
醸
し
出
す
︒
口
中
で
は
完
璧
に
熟
し
た

果
実
を
感
じ
さ
せ
︑
滑
ら
か
で
︑
包
み
込
む
よ

う
な
味
わ
い
だ
が
︑
同
時
に
み
ず
み
ず
し
く
︑
生

き
生
き
と
し
た
印
象
を
与
え
る
︒
堅
固
な
ミ

ネ
ラ
ル
と
か
す
か
に
感
じ
る
塩
味
が
ワ
イ
ン
に
重

層
性
を
与
え
て
い
る
︒
グ
リ
セ
リ
ン
豊
富
な
の

で
甘
い
印
象
を
与
え
る
が
︑
残
糖
は
2
g
以

下
と
低
い
︒
凝
縮
し
た
ブ
ド
ウ
か
ら
生
ま
れ
る

豊
潤
さ
な
の
で
あ
る
︒
何
も
考
え
ず
に
飲
ん
で

も
ス
ト
レ
ー
ト
に
美
味
し
い
ワ
イ
ン
だ
が
︑
非
常

に
複
雑
で
︑
ど
ん
ど
ん
表
情
を
変
え
る
の
で
︑
ず
っ

と
向
き
合
っ
て
い
て
も
飽
き
る
こ
と
が
な
い
︒
ア

ル
ザ
ス
の
偉
大
な
ピ
ノ
・
グ
リ
を
想
起
さ
せ
る

と
も
称
さ
れ
る
が
︑
ア
ル
ザ
ス
に
は
な
い
地
中
海

的
ニ
ュ
ア
ン
ス
が
や
は
り
フ
リ
ウ
リ
で
︑
よ
り
開

放
的
な
印
象
を
生
む
︒

卓
越
し
た
テ
ロ
ワ
ー
ル
の
奇
跡

　

こ
の
よ
う
な
卓
越
し
た
ワ
イ
ン
が
生
ま
れ
る

背
景
に
は
当
然
優
れ
た
テ
ロ
ワ
ー
ル
と
生
産
者

の
明
確
な
ヴ
ィ
ジ
ョ
ン
が
あ
る
︒
グ
リ
ス
の
畑
が

あ
る
サ
ン
・
ロ
レ
ン
ツ
ォ
・
イ
ソ
ン
テ
ィ
ー
ノ
は
︑
北

は
ス
ロ
ヴ
ェ
ニ
ア
国
境
︑
南
は
イ
ソ
ン
ツ
ォ
川
右

岸
に
挟
ま
れ
た
平
野
︵
標
高
約
5
0
m
︶
に
あ

る
︒
始
新
世
に
海
中
で
形
成
さ
れ
た
土
壌
が

隆
起
し
︑
そ
れ
が
4
万
年
前
に
氷
河
に
よ
り

削
ら
れ
て
で
き
た
イ
ソ
ン
ツ
ォ
平
野
の
一
部
だ
︒

氷
河
が
融
け
て
流
れ
出
し
た
時
に
運
ん
で
き

た
石
こ
ろ
が
多
く
混
ざ
る
水
捌
け
の
よ
い
土

壌
で
︑
表
土
は
鉄
分
や
ミ
ネ
ラ
ル
を
豊
富
に
含

む
赤
い
粘
土
だ
︒
こ
の
土
壌
が
バ
ラ
ン
ス
の
よ
い

ミ
ネ
ラ
ル
を
ワ
イ
ン
に
与
え
る
︒
ア
ド
リ
ア
海
に

近
く
温
暖
な
気
候
の
影
響
を
受
け
る
の
で
︑

ブ
ド
ウ
は
完
璧
に
成
熟
す
る
︒
同
時
に
バ
ル
カ

ン
半
島
か
ら
吹
く
冷
た
く
乾
燥
し
た
風︵
ボ
ー

ラ
︶
が
夜
の
温
度
を
急
速
に
下
げ
る
の
で
︑
ア

ロ
マ
と
酸
が
保
持
さ
れ
る
︒
ア
ル
プ
ス
に
近
い
こ

と
も
同
じ
く
重
要
だ
︒
豊
か
だ
が
引
き
締
ま
っ

た
白
ワ
イ
ン
を
生
む
に
は
理
想
的
な
テ
ロ
ワ
ー
ル

な
の
で
あ
る
︒

　

グ
リ
ス
に
使
わ
れ
る
ピ
ノ
・
グ
リ
ー
ジ
ョ
は

1
9
8
5
年
の
植
樹
で
樹
齢
が
高
く
︑密
植
で
︑

房
が
小
さ
な
ク
ロ
ー
ン
だ
︒
摘
房
も
行
う
の
で

1
本
の
樹
か
ら
1
～
1
・
2
k
g
の
ブ
ド
ウ
し

か
収
穫
し
な
い
︒
完
璧
に
成
熟
し
た
ブ
ド
ウ
を

使
用
す
る
た
め
に
普
通
よ
り
収
穫
を
1
週
間

ほ
ど
遅
ら
せ
て
い
る
︒

　

畑
で
収
穫
し
た
完
璧
な
ブ
ド
ウ
を
生
か
す
の

は
バ
ラ
ン
ス
の
と
れ
た
ク
リ
ー
ン
な
醸
造
だ
︒
ス
テ

ン
レ
ス
タ
ン
ク
で
発
酵
が
始
ま
る
と
2
日
後
に

5
0
0
リ
ッ
ト
ル
の
フ
レ
ン
チ
オ
ー
ク
樽
に
移
し
︑

そ
こ
で
発
酵
を
終
え
る
︒
そ
の
後
は
シ＊

1

ュ
ー
ル
・

リ
ー
の
状
態
で
頻
繁
に
バ
ト
ナ
ー
ジ
ュ
を
行
い

な
が
ら
11
カ
月
同
じ
樽
で
熟
成
さ
せ
る
︒
新

樽
を
避
け
て
い
る
の
で
︑
樽
香
が
強
く
残
る
こ

と
は
全
く
な
い
︒　

緩
や
か
な
熟
成
の
魅
力
　
　

　

グ
リ
ス
は
長
期
熟
成
能
力
が
高
い
こ
と
で
も

知
ら
れ
︑
熟
成
に
よ
り
美
し
く
変
化
す
る
︒
若

い
時
は
豊
か
な
果
実
味
と
ミ
ネ
ラ
ル
が
文
句
な

く
魅
力
的
だ
が
︑
10
年
ほ
ど
熟
成
さ
せ
る
と

全
体
の
調
和
が
取
れ
て
︑
味
わ
い
が
ま
ろ
や
か

に
な
り
︑
ま
た
別
の
次
元
の
魅
力
を
発
揮
す
る
︒

若
い
時
の
引
き
込
ま
れ
る
よ
う
な
勢
い
の
あ
る

味
わ
い
も
素
敵
だ
が
︑
熟
成
に
よ
り
落
ち
着
い

て
ビ
ロ
ー
ド
の
よ
う
な
滑
ら
か
な
口
当
た
り
に
な
っ

た
時
は
最
高
だ
︒
し
か
も
10
年
︑
20
年
と
熟

成
さ
せ
て
も
酸
化
が
あ
ま
り
進
ま
ず
︑
果
実

味
と
味
わ
い
の
バ
ラ
ン
ス
を
完
璧
に
保
持
し
て

い
る
︒
マ＊

2
ロ
ラ
ク
テ
ィ
ッ
ク
発
酵
も
行
っ
て
い
る
し
︑

ピ
ノ
・
グ
リ
ー
ジ
ョ
自
体
そ
れ
ほ
ど
酸
が
強
い

品
種
で
は
な
い
の
で
︑
長
期
熟
成
能
力
は
古
木
︑

テ
ロ
ワ
ー
ル
の
力
と
バ
ラ
ン
ス
の
良
さ
か
ら
く
る

も
の
で
あ
る
︒

　

今
回
は
『
2
0
1
8
年
』『
2
0
1
7
年
』

『
2
0
1
5
年
』『
2
0
1
3
年
』『
2
0
0
8
年
』

を
試
飲
し
た
が
︑
と
て
も
興
味
深
か
っ
た
︒

2
0
1
8
年
は
さ
す
が
に
若
く
︑
熟
し
た
果
実

の
ア
ロ
マ
が
心
地
よ
い
が
︑
複
雑
さ
は
ま
だ
見
え

な
い
︒
2
0
1
7
年
︑
2
0
1
5
年
は
少
し
落

ち
着
い
て
き
て
︑
若
い
グ
リ
ス
の
魅
力
を
十
分

に
楽
し
む
こ
と
が
で
き
る
︒
勢
い
が
あ
る
ワ
イ
ン
で
︑

ミ
ネ
ラ
ル
が
好
ま
し
い
の
で
︑
ち
ょ
っ
と
濃
厚
な

魚
の
ス
ー
プ
や
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
を
使
っ
た
魚
介
類

ソ
ー
ス
の
パ
ス
タ
や
リ
ゾ
ッ
ト
と
最
高
だ
ろ
う
し
︑

鶏
を
シ
ン
プ
ル
に
グ
リ
ル
し
た
も
の
に
も
合
う
だ

ろ
う
︒
2
0
1
3
年
は
さ
ら
に
調
和
が
取
れ
て

滑
ら
か
で
︑
品
格
の
高
さ
を
見
せ
て
く
れ
る
が
︑

ま
だ
と
て
も
若
々
し
く
︑
活
力
に
溢
れ
て
い
る
︒

よ
う
や
く
熟
成
に
よ
る
魅
力
を
垣
間
見
せ
て

く
れ
る
の
が
2
0
0
8
年
で
︑
貴
腐
ワ
イ
ン
の
よ

う
な
甘
美
な
ア
ロ
マ
と
︑
し
な
や
か
で
︑
生
き
生

き
と
し
た
味
わ
い
の
コ
ン
ト
ラ
ス
ト
が
と
て
も
興

味
深
い
︒
2
0
0
8
年
だ
と
ア
ド
リ
ア
海
の
ス

ズ
キ
の
ロ
ー
ス
ト
︑
仔
牛
の
ク
リ
ー
ム
煮
な
ど
に

合
う
だ
ろ
う
し
︑
フ
ォ
ア
グ
ラ
の
テ
リ
ー
ヌ
と
も

最
高
だ
︒
ワ
イ
ン
だ
け
で
楽
し
む
こ
と
も
十
分

に
で
き
る
︒
2
0
1
8
年
か
ら
2
0
0
8
年
ま

で
熟
成
が
進
む
に
つ
れ
︑
少
し
ず
つ
調
和
が
取

れ
て
︑
さ
ま
ざ
ま
な
要
素
が
混
然
一
体
と
な
っ

て
い
く
︒
た
だ
熟
成
は
緩
や
か
に
進
み
︑
お
そ

ら
く
収
穫
か
ら
20
年
ほ
ど
で
一
つ
の
最
終
的
完

成
形
に
な
る
の
だ
ろ
う
︒
ど
の
ヴ
ィ
ン
テ
ー
ジ
を

と
っ
て
も
︑
み
ず
み
ず
し
さ
を
全
く
失
っ
て
い
な

い
の
は
さ
す
が
で
あ
る
︒

　

リ
ス
・
ネ
リ
ス
は
1
8
7
9
年
か
ら
5
世
代

に
わ
た
り
ブ
ド
ウ
栽
培
を
行
っ
て
い
る
が
︑

1
9
9
0
年
前
後
に
現
当
主
︵
4
代
目
︶
の

ア
ル
ヴ
ァ
ー
ロ
・
ペ
コ
ラ
ー
リ
が
高
品
質
ワ
イ
ン

造
り
に
転
換
し
た
︒
グ
リ
ス
の
フ
ァ
ー
ス
ト
ヴ
ィ

ン
テ
ー
ジ
は
1
9
8
9
だ
︒
ヴ
ェ
ネ
ツ
ィ
ア
大
学

で
建
築
を
学
ん
で
い
た
ア
ル
ヴ
ァ
ー
ロ
は
独
学
で

研
究
を
重
ね
︑
軽
め
の
早
飲
み
白
ワ
イ
ン
が
主

流
だ
っ
た
イ
タ
リ
ア
で
︑
長
期
熟
成
に
よ
り
真

価
を
発
揮
す
る
個
性
的
ス
タ
イ
ル
を
生
み
出

し
た
︒
単
一
畑
か
ら
造
ら
れ
る
ユ
ロ
ー
サ
・
シ
ャ
ル

ド
ネ
︑
ピ
コ
ル
・
ソ
ー
ヴ
ィ
ニ
ョ
ン
も
同
じ
ス
タ
イ

ル
で
︑
と
て
も
魅
力
的
だ
︒

熟成により魅力を満開させる
偉大なピノ・グリージョ

まだ非常に若い状態で、洋
梨、アプリコットのアロマ
はまだ荒々しいが、口中で
は調和が取れていて、すで
に楽しめる。
参考商品

＊
1 

発
酵
後
、
オ
リ
を
取
り
除
か
ず
に
そ
の
ま
ま
春
ま
で
置
き
、
上
澄
み
を
瓶

詰
め
す
る
製
法

＊
2 

乳
酸
菌
に
よ
り
、
ワ
イ
ン
の
中
の
リ
ン
ゴ
酸
が
乳
酸
と
二
酸
化
炭
素
に
分

解
さ
れ
る
現
象
。
酸
味
が
柔
ら
か
く
、
香
味
が
豊
か
な
ワ
イ
ン
と
な
る

『グリス』はピノ・グリージョ100％。成熟したブドウを
得るため、通常より1週間ほど遅らせて収穫をする

「リス・ネリス」は四つの畑を所有。それぞれの土壌
と微気候に適した品種を植えている

text by Isao M
IY

A
JIM

A

フリウリを代表する生産者「リス・ネリス」。その「顔」ともいえる著名なワインが『グ
リス ピノ・グリージョ』だ。濃厚かつみずみずしいという独自のスタイルで、破格の長
期熟成能力を誇る。イタリア最高峰のピノ・グリージョの魅力を、熟成を通じて探る。

太陽を感じさせるヴィンテー
ジ。完璧に成熟した果実が
素晴らしい。丸みと厚みの
ある味わいにミネラルがフ
レッシュさを与える。
希望小売価格：5000円（税別）
※現行ヴィンテージ

果実、酸、ミネラルのバラ
ンスが完璧なヴィンテージ。
カスタードクリームの甘美な
アロマとハーブのフレッシュ
なアロマが調和。
参考商品

豊かで、複雑で、優美。グ
リスの真価を満喫できる。
ハーブの地中海的ニュアン
スが絶妙で、フリウリならで
はの魅力が満開。
参考商品

ほとんど貴腐を感じさせる
豊潤な香りと、若々しく生
き生きとした味わい。しな
やかで、官能的で、実に魅
惑的スタイルだ。　
参考商品
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